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MEDIENINFORMATION

Der Alpinisst geht in eine Neuauflage

Hat die Veranstaltung im letzten Jahr noch durchaus Neuland bei den Tiroler:innen betre-
ten, so startet der Alpinisst heuer bereits mit einem deutlichen Bekanntheitsgrad. Vom 09.
bis inkl. 16. Juli wird die Tiroler Landeshauptstadt einmal mehr zum kulinarischen Zent-

ram.

Der Alpinisst

Die Idee ist einfach und genial zugleich. Traditionelle Lebensmittelproduktion trifft auf
preisgekronte Haubenkiiche. Zielsetzung der Veranstaltung ist es, die Alpine Kiiche in den
Mittelpunkt zu riicken: Beim Alpinisst werden Tirols Koch- und Kulinarik-Schitze sicht-
und erlebbar gemacht. Es werden alpine Qualititsprodukte aus der Tiroler (Berg-)Land-
wirtschaft hochwertig veredelt und kreativ in Szene gesetzt. Vom 09. bis inkl. 16. Juli wird
die Tiroler Landeshauptstadt einmal mehr zum kulinarischen Zentrum.

Genussriume und Haubenkoche

Im Mittelpunkt der Veranstaltung stehen 5 Alpinisst Genussrdume am Nebenplatz des Ti-
roler Landhaustheaters. Sie bilden das Highlight des kulinarischen Programmes. Die Ge-
nussriume im modernen Design laden dazu ein, hochwertige alpine Kostlichkeiten zu ge-
niefen. Zubereitet werden die Speisen von keinen geringeren als den Haubenkodchen
Martin Sieberer und Christoph Bickel zusammen mit den Weltmeisterkochen Michael
Ploner und Oliver Mijic. Es trifft sich das ,Who is Who* der heimischen Kochszene. Die
Spitzenkoche laden an unterschiedlichen Tagen ein, sich ganz dem kulinarischen Genuss
zu widmen.
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https://www.martinsieberer.at/home.html
https://www.oniriq.at/

Business Lunch und Gourmetmeniis

Neben den Gourmetmeniis am Abend gibt es aber auch untertags die Moglichkeit, im Rah-
men des Business Lunch, sich kulinarisch verwohnen zu lassen. Hafele Catering sorgt mit
seinem Team fiir das leibliche Wohl fiir alle Giste, die den Alpinisst zu Mittag besuchen
mochten.

Bei solch einem einzigartigem Angebot heifit es, sich rechtzeitig einen Sitzplatz zu reservie-
ren. Moglich ist das fiir alle kulinarischen Lieberhaber:innen unter folgendem Link:

Zusammengefasst priasentiert sich das kulinarische Angebot vom Samstag, 09. Juli bis Sams-
tag, 16. Juli 2022 im Rahmen des Alpinisst wie folgt:

e 3-Ginge-Businesslunch zu Mittag (12.00 — 13.30 Uhr) mit K6stlichkeiten von Ha-
fele*Catering; € 40,00/Person (exkl. Getrinke)*
e 4-Ginge-Gourmetdinner am Abend (17.30 -1 9.30 Uhr & 20.15 - 22.15 Uhr) mit

Kostlichkeiten von Haubenkoch Christoph Bickel, den Spitzenkdchen Michael Plo-
ner & Oliver Mijic sowie Haubenkoch Martin Sieberer mit seinen Sohnen; €
85,00/Person (exkl. Getrinke)*

Giitesiegel ,Qualitit Tirol“ — mehr als Genuss

Im Rahmen der Veranstaltung kommen vorwiegend Produkte mit dem Giitesiegel ,Quali-
tit Tirol” zum Einsatz. Das Qualititsmerkmal steht dabei fiir regionale, nachhaltig produ-
zierte Lebensmittel von hochster Giite, die zu 100 % in Tirol gewachsen und veredelt wer-
den Durch die natiirliche Produktion in und mit der alpinen Landschaft Tirols, ist jedes
Erzeugnis charakteristisch einzigartig. Das Giitesiegel ist gut erkennbar am markanten
Ranzen auf den Verpackungen. Es ist dadurch verlidsslicher Wegweiser und Orientie-
rungshilfe fiir alle Konsumenten, die Lebensmittel mit Tiroler Herkunftsgarantie suchen.
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