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Medieninformation
,Qualitit Tirol” Schaflkas -
Neue Schafmilchspezialitit direkt vom Bauern im SPAR in Threr Nihe

Westendorf, am 15. August 2019

Renate und Hannes Kammerlander, auch bekannt als die ,,Fasslbauern®, sind seit 2013 begeisterte
Schafzichter. Der ausgebildete Kéaser und seine Frau bewirtschaften gemeinsam ihren Bauernhof
,,Oberfasser* in Westendorf und stellen dort kostliche Spezialititen aus Schafmilch her. Eine
ganz besondere Kostlichkeit sind ihre Schaffrischkasewiirfel, die in Ol eingelegt werden. Mit
dem Giitesiegel ,,Qualitdt Tirol* ausgezeichnet, ist der ,,Schaflkas* jetzt neu bei SPAR erhaltlich.

SPAR setzt auf regionale Produzenten

Die Firma SPAR setzt sich seit ihrer Grindung fur regionale, kleinstrukturierte Produzenten ein,
sichert dadurch Arbeitsplétze in der Region und stérkt die heimische Wirtschaft, vor allem im
landlichen Raum*, berichtet SPAR Geschéftsfiihrer Dr. Christof Rissbacher. ,,Es freut mich, dass
wir die Direktvermarkter Renate und Hannes Kammerlander als neue Partner gewonnen haben
und wir unseren Kunden ein weiteres Tiroler Qualititsprodukt im Regal anbieten konnen®, so
Rissbacher.

Frisch zu Kiise verarbeitet

,<Frither haben wir Milchkiihe, wie es in unserer Gegend tiblich ist, gehalten. 2013 beschlossen wir
auf die Schafzucht umzustellen. Ostfriesische Milchschafe zogen bei uns am ,Oberfasser-Hof“ in
Westendorf ein. Derzeit leben hier auf dem Hof 45 Mutterschafe. Alle 2 Tage kiimmere ich mich

um die naturbelassene Verarbeitung der Schafmilch zu Joghurt und Kise®, erklart der Fachmann.
,Besonders unsere Schaffrischkisewiirfel schmecken wunderbar®, so Renate Kammerlander und
verrit noch ein paar Tipps fiir die Kiiche: ,Frisches Gemiise mit dem Frischkise tiberbacken oder zu
Salat und Obst, so schmecken die Wiirfel einfach kostlich. Das kommt bei der ganzen Familie

immer gut an.”



Vorteile der Schafmilch

Die Griechen sind bekannt fiir ihren Feta aus Schafmilch aber auch die Tiroler Kiser stellen
kostlichen Schafkise her. Wie die Familie Kammerlander beweist. Der Schaflkas vom Oberfasser-
Hof ist ein aromatischer, leicht salziger Kise. Er wird mit Gewiirzen verfeinert und in Ol eingelegt
und ist ab sofort auch im Handel erhiltlich®, so Matthias Péschl, Geschiftsfithrer der
Agrarmarketing Tirol und betont die gesundheitlichen Aspekte des Rohstoffes: ,Schafmilch enthilt
viele Vitamine, die der menschliche K6érper braucht und ist auerdem gut vertriaglich. Obwohl sie
zu den kalorienreichsten Milcharten gehort, ist sie gleichzeitig aber eine der besten

Eiweillieferanten.”
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