	


[image: ]


	


[image: ]


Medieninformation
Der Signum 2020 

Innsbruck, am 09. Dezember 2020
Ein besonderer Edelbrand wird jährlich gegen Ende November aus dem Fass gehoben: Der Signum – ein Apfelbrand, hergestellt aus heimischen Apfelsorten, destilliert von den Tiroler Edelbrandsommeliers und gereift in einem Eichenfass. Ein besonders edler Tropfen, der bei den Tiroler Edelbrandsommeliers erhältlich ist.

Erlesener Edelbrand
Der Signum ist eine Cuvée aus heimischen Apfelsorten. Jeder Brenner der Tiroler Edelbrandsommeliers steuert seinen besten Apfelbrand dazu bei. Nahezu ein ganzes Jahr reifen diese dann in einem Eichenfass. Es dürfen dafür ausschließlich Tiroler Äpfel eingemaischt und in den familieneigenen Brennereien destilliert werden. „Regelmäßig treffen wir uns und verkosteten den Brand, um die Entwicklung im Fass zu begleiten. Der Fassanstich konnte heuer leider nicht wie üblich im Rahmen der ‚Licht ins Dunkel‘ Gala durchgeführt werden, dennoch erfolgte dieser in kleinem Rahmen am Glaserhof in Gnadenwald, wo die Fässer gelagert werden. So ist auch in diesem Jahr der Genuss des edlen Tiroler Apfelbrandes garantiert“, erklärt der Signum Verantwortlicher der Tiroler Edelbrandsommeliers, Michael Flunger.

Tiroler Brennkunst
„Das Brennen ist für die Tiroler Landwirtschaft ein wichtiges Standbein. Die gesteigerte Wertschöpfung aus den erzeugten Rohstoffen vom und am eigenen Betrieb sichert unsere kleinstrukturierte Landwirtschaft. Projekte, wie der Signum, sind wichtig um das Einkommen in der Landwirtschaft nachhaltig abzusichern. Der Signum ist dabei ein Gemeinschaftsprodukt der Tiroler Edelbrandsommeliers, welches einzigartig in Österreich ist“, betont LH-Stv. Josef Geisler, die Besonderheit des Signum.



Qualitätsprodukt Signum
Die Elite der Tiroler Schnapsbrenner unterziehen sich jedes Jahr einer strengen Prüfung durch eine internationale Jury im Rahmen der Tiroler Schnapsprämierung. Nur die Besten werden prämiert, mit dem Gütesiegel ‚Qualität Tirol‘ ausgezeichnet und sind in der Tiroler Schnapsflasche erhältlich. Genießen Sie diesen edlen Brand und gönnen Sie sich einen Schluck dieser Kostbarkeit aus bäuerlicher Tradition“, so Matthias Pöschl, GF der Agrarmarketing Tirol, abschließend.
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