Medieninformation
Perfektes Grillerlebnis mit dem Giitesiegel ,,Qualitit Tirol"

Innsbruck, am 26. August 2021

Vergangenen Mittwoch veranstaltete die Agrarmarketing Tirol ein Grillevent. Umrahmt von einer
besonderen Kulisse iiber den Ddchern von Innsbruck im Hotel The Penz ermoglichten die Grill-Experten
Andreas Bstieler und Josef Kaserer von den grillXperts den Teilnehmerinnen und Teilnehmern einen
vielfaltigen Einblick in die Welt des Grillens und gaben wichtige Tipps. Dabei stand eine Neuheit aus dem
»Qualitdt Tirol” Sortiment — der Milchkalb Burger — im Mittelpunkt. Erhdltlich ist der Milchkalb Burger
mit dem Giitesiegel , Qualitdt Tirol” im Tiefkiihlregal bei SPAR, EUROSPAR und INTERSPAR.

Der Milchkalb Burger - jetzt mit neuer Rezeptur

LAuf einem Grill lisst sich fast alles zubereiten: ob Fisch, ob Schweine- oder Rindfleisch, ob Obst oder
Gemiise. In erster Linie ist die Qualitit ein entscheidender Erfolgsfaktor. Gutes Fleisch schrumpft am
Grill nicht zusammen, sondern bleibt saftig und zart. Fleisch- und Fischspezialititen mit dem
Giitesiegel ,Qualitit Tirol’ sind dabei eine Besonderheit am Grillrost®, so Matthias Péschl,
Geschiftsfithrer der Agrarmarketing Tirol, und erklirt weiter: ,Der ,Qualitit Tirol° Milchkalb Burger
mit neuer Rezeptur bietet hochsten Genuss und ist ein heifler Tipp fiir die néchste Grillerei. Bestes
Tiroler Kalbfleisch, Salz und etwas Pfeffer — das sind die Zutaten fiir die Burger-Laibchen. Der
Milchkalb Burger revolutioniert das regionale Burger-Essen fiir zuhause. Schnell und einfach

zubereitet, ist er ein wahres Geschmackserlebnis.“

Tiroler Qualititsprodukte bei SPAR

»SPAR bietet eine umfangreiche Auswahl an regionalen Grillkostlichkeiten mit dem Giitesiegel
,Qualitit Tirol’. Neben dem neuen Milchkalb Burger fithren wir auch das Tiroler Almrind, das Fleisch
vom Tiroler Milchkalb sowie die TANN-Edelbrater in unserem Sortiment. Ideal als Grillbeilage
eignen sich die neuen Mini-Erdipfel der Familie Wopfner aus Thaur. Traditionelle Spezialititen aus
der Region und fiir die Region — wir garantieren damit frische Lebensmittel, kurze Transportwege

und gepriifte Qualitit “, betont SPAR-Geschiftsfithrerin Patricia Sepetavc.

Der Grillexperte
»Wir von den grillXperts haben uns der Grillkultur verschrieben und uns zur Aufgabe gemacht, Spafl
am Grillen zu vermitteln. Zahlreiche Grillworkshops und Grillkurse fiir Mitglieder und Interessierte

werden von uns organisiert und durchgefithrt. Die Auswahl der Grillmethode - direkt, indirekt oder

qualitdt.tirol MEDIENINFORMATION 1/2




Tro! |

smoken —, die Herstellung der passenden Grilltemperatur sowie das Uberwachen der Kerntemperatur
sind neben der Fleischqualitit die wichtigsten Aspekte, um ein kostliches Ergebnis zu erzielen®, gibt
Andreas Bstieler, Obmann der grillXperts in Brunau als wichtige Tipps fiir ein gelungenes

Grillergebnis mit auf den Weg.
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Kontakt: Mag. Matthias Poschl, Agrarmarketing Tirol GmbH, Ein Unternehmen der Lebensraum
Tirol Holding, Tel. 0512/575701-12
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