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MEDIENINFORMATION

Erleben Sie den Geschmack des Almsommers mit den ,,Qualitat Tirol“
Almmilchprodukten der Erlebnissennerei Zillertal

Ab sofort konnen Konsument:innen wieder die Vielfalt und Qualitdt der Almmilchpro-
dukte genieflen. Die Erlebnissennerei Zillertal sammelt die Milch von Juni bis Septem-
ber von den Almen im hinteren Zillertal und verarbeitet diese zu hochwertigen Produk-
ten wie Graukdse, Naturjoghurt und Buttermilch. Die ,Qualitdt Tirol“ Almmilch und
die Almmilchprodukte sind ab sofort wieder bei SPAR, EUROSPAR, INTERSPAR,
MPREIS und Billa+ erhdltlich.

Agrarlandesrat und LH-Stv. Josef Geisler betont die Bedeutung dieser Produkte fiir die
regionale Landwirtschaft: ,,Die Almwirtschaft ist ein wesentlicher Bestandteil der Tiro-
ler Kulturlandschaft und tragt maBgeblich zur Pflege und Bewirtschaftung unserer Al-
men bei. Mit dem Kauf der ,Qualitét Tirol° Almmilchprodukte der Erlebnissennerei Zil-
lertal unterstiitzen wir nicht nur unsere heimischen Milchbauern und Milchbauerin-
nen, sondern tragen auch mafgeblich zum Erhalt der traditionellen Almwirtschaft bei.*

sunsere hochwertigen Almmilchprodukte, sowie die klassische Almmilch sind jetzt
wieder verfiigbar. Sie sind eine echte Besonderheit, die es nur vier Monate im Jahr gibt.
Wihrend dieser Zeit verbringen die Kiihe ihre Sommerfrische auf den malerischen Al-
men rund um Mayrhofen, wo sie die wiirzigen Graser und Krauter genieBen, die den
feinen Geschmack unserer Almmilch priagen. Um den einzigartigen Geschmack des
Almsommers auch ins Tal zu bringen, holen wir die frische Milch tiglich von den Al-
men und fiillen sie in praktische 1-Liter-Verpackungen ab und veredeln sie zu schmack-
haften Produkten, darunter Graukése, Naturjoghurt und Buttermilch®, erklart Chris-
tian Kroll, Geschaftsfithrer der Erlebnissennerei Zillertal.

»In den Tiroler Bergen vereinen sich frische Bergluft, wiirzige Almkrauter und klares
Quellwasser zu einem einzigartigen Lebensraum. Diese Bedingungen, zusammen mit
dem hochwertigen Futter und der vielen Bewegung im alpinen Raum, férdern die Ge-
sundheit unserer Kiihe auf natiirliche Weise. Wissenschaftliche Studien haben gezeigt,
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dass diese traditionelle Almwirtschaft nachhaltig positiven Einfluss auf die Zusammen-
setzung des Milchfettes hat. Almmilch weist daher hohe Gehalte an Alpha-Linolsidure
und Omega-3-Fettsduren auf — essenzielle Fettsduren, die fiir die menschliche Erniah-
rung unverzichtbar sind und vielfaltige positive gesundheitliche Effekte haben®, so Cle-
mens Mair, Geschiftsfiihrer-Stellvertretet der Agrarmarketing Tirol {iber die positiven
Eigenschaften der Almmilch und ergénzt abschlieBend: ,Ein besonderer Dank gilt un-
seren Partner:innen im Lebensmittelhandel, die durch ihre Unterstiitzung sicherstel-
len, dass solche regionalen und einzigartigen Produkte wie die ,Qualitit Tirol*
Almmilchprodukte den Weg in die Haushalte der Konsument:innen finden. Mit dem
Kauf regionaler Lebensmittel wird ein bedeutender Beitrag zur Forderung der heimi-
schen Landwirtschaft und dem Erhalt unserer wertvollen Kulturlandschaft geleistet*.
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Kontakt: Sabrina Astner, Agrarmarketing Tirol GmbH,
Ein Unternehmen der Lebensraum Tirol Gruppe, Tel. 0676/88158351
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