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„ BEW US ST TI ROL“ :  278  BE-
TRI EBE SETZEN AUF GE LEBTE  
REGI O N ALI TÄT  
 
Innsbruck, im Oktober 2025  

Seit Beginn verfolgt das Projekt „Bewusst Tirol“ das Ziel, lokale Lebens-
mittel in Hotellerie, Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung zu för-
dern – sichtbar durch die silberne „Bewusst Tirol“ Münze. 
 
Das Projekt „Bewusst Tirol“ ist ein Leuchtturmprojekt zur Förderung der regionalen Wert-
schöpfung, das Landwirtschaft, Tourismus und Lebensmittelhandel nachhaltig und authen-
tisch vernetzt. Heuer haben sich insgesamt 340 Betriebe beteiligt, von denen 278 die Krite-
rien für die begehrte Auszeichnung erfüllten. Unter ihnen sind 31 Häuser, die erstmals prä-
miert wurden. Im Rahmen von vier Regionsveranstaltungen in Tirol wurden jetzt alle ausge-
zeichneten Betriebe buchstäblich vor den Vorhang geholt. 
 
Die ausgezeichneten Betriebe verteilen sich auf das gesamte Bundesland: In Innsbruck wur-
den acht Betriebe geehrt, in Innsbruck-Land 32, in Imst 51, in Kitzbühel 22, in Kufstein 31, 
in Landeck 54, in Lienz 8, in Reutte 10 und im Bezirk Schwaz 62. 
 
Im Kalenderjahr 2024 bereiteten die teilnehmenden „Bewusst Tirol“ Betriebe gemeinsam 
rund 12,8 Millionen Mahlzeiten zu. Dabei wurden beeindruckende Mengen an heimischen 
Lebensmitteln verarbeitet: 5 Millionen Liter Milchäquivalent, 56 Tonnen Obst, 621 Tonnen 
Gemüse, 2 Millionen Eier sowie 360 Tonnen Fleisch und Fisch. Das bedeutet, dass in jeder 
Mahlzeit durchschnittlich mehr als 450 Gramm Tiroler Lebensmittel steckten – und damit 
deutlich mehr als die geforderten 300 Gramm. 
 
„Tirol am Teller stärkt unsere regionale Wertschöpfung. Regionalität und Saisonalität bedeu-
ten naturnahe Produktion, gepflegte Kulturlandschaften, beste Qualität und kurze Trans-
portwege. Regionaler Genuss ist doppelter Genuss – für unsere Gäste und für unsere Land-
wirtschaft“, betont LH-Stv. Josef Geisler. 
 
Auch der Obmann des Fachverbands Gastronomie in der WKÖ, Alois Rainer, unterstreicht 
die Vorreiterrolle der prämierten Betriebe: „Die ‚Bewusst Tirol‘ Betriebe zeigen, dass Qualität 
aus der Region nicht nur ein Versprechen, sondern ein wirtschaftlich tragfähiges Konzept ist 
– zum Vorteil von Produzenten, Gastgebern und Gästen.“ 
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Für Matthias Pöschl, Geschäftsführer der Agrarmarketing Tirol, ist der Einsatz regionaler 
Produkte weit mehr als eine Imagefrage: „Regionale Produkte erfüllen den Wunsch nach Au-
thentizität und sind ein emotionaler Vertrauensanker. Sie bereichern unser kulinarisches 
Angebot und stärken gleichzeitig die Bindung der Menschen zu ihrer Heimat.“ 
 
Wie sehr die Auszeichnung auch für einzelne Betriebe eine Herzensangelegenheit ist, zeigt 
das Beispiel des Bezirkssiegers Kitzbühel. „Für uns ist ‚Bewusst Tirol‘ gelebte Überzeugung. 
Wir wollen unseren Gästen nicht nur Genuss bieten, sondern auch die Geschichte und Her-
kunft der Lebensmittel erzählen“, sagt Philipp Haueis von Mingler’s Sportalm. 
 
Die Teilnahme am Projekt ist an klare Kriterien gebunden. Grundlage ist die jährliche Erhe-
bung der von den Betrieben bezogenen Mengen an Tiroler Lebensmitteln sowie die Zahl der 
zubereiteten Mahlzeiten. Berücksichtigt werden ausschließlich Produkte, die in Tirol produ-
ziert und verarbeitet werden. Wer im Jahresdurchschnitt mehr als 0,3 Kilogramm Tiroler 
Lebensmittel pro Mahlzeit einsetzt, darf sich „Bewusst Tirol“ Betrieb nennen – und trägt so 
aktiv dazu bei, die heimische Landwirtschaft zu stärken, regionale Wertschöpfungsketten zu 
sichern und Gästen wie Einheimischen authentischen Genuss zu bieten. 
 

Rückfragen & Kontakt: 

Bernhard Vettorazzi 
Unternehmenskommunikation 
Agrarmarketing Tirol GmbH 
Maria-Theresien-Straße 57/3 
6020 Innsbruck 
T: +43 512 5757 01 
E: bernhard.vettorazzi@agrarmarketing.tirol 
W: www.qualitaet.tirol 

Die Agrarmarketing Tirol GmbH (AMTirol) entwickelt und betreut Projekte zur Stärkung der Marktposition bäuer-

licher Lebensmittel. Sie ist Lizenzgeber für das Gütesiegel "Qualität Tirol". Das Gütesiegel mit der Herkunftsgarantie 

„gewachsen und veredelt in Tirol“ steht für hochwertige Lebensmittel, bäuerliche Familienbetriebe, regionale Wirt-

schaftskreisläufe sowie den Erhalt der einzigartigen Tiroler Kulturlandschaft. Die Qualität der Produkte steht an obers-

ter Stelle – ganz im Sinne der Erzeuger, der beteiligten Partner und natürlich der Konsumenten. Als professionelles 

Dienstleistungsunternehmen bildet die AMTirol eine Plattform für Partner aus Produktion, Verarbeitung, Handel und 

Tourismus sowie Konsumenten. Gemeinsam mit der Tirol Werbung und der Standortagentur Tirol agiert die Agrarmar-

keting Tirol unter dem Dach der Lebensraum Tirol Holding. 
 

Bernhard Vettorazzi   
Unternehmenskommunikation 

 

  



LEBENSRAUM TIROL GRUPPE  Bewusst Tirol - Prämierung  Seite 3 von 3 

 

 Agrarmarketing Tirol GmbH  
Maria-Theresien-Straße 57/3  

6020 Innsbruck  
+43 512 5757 01 t 

bernhard.vettorazzi@agrarmarketing.tirol e 
www.qualitaet.tirol w 

  
LEBENSRAUM TIROL GRUPPE  

 


	„Bewusst Tirol“: 278 Betriebe setzen auf gelebte regionalität
	Seit Beginn verfolgt das Projekt „Bewusst Tirol“ das Ziel, lokale Lebensmittel in Hotellerie, Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung zu fördern – sichtbar durch die silberne „Bewusst Tirol“ Münze.
	Das Projekt „Bewusst Tirol“ ist ein Leuchtturmprojekt zur Förderung der regionalen Wertschöpfung, das Landwirtschaft, Tourismus und Lebensmittelhandel nachhaltig und authentisch vernetzt. Heuer haben sich insgesamt 340 Betriebe beteiligt, von denen 27...
	Die ausgezeichneten Betriebe verteilen sich auf das gesamte Bundesland: In Innsbruck wurden acht Betriebe geehrt, in Innsbruck-Land 32, in Imst 51, in Kitzbühel 22, in Kufstein 31, in Landeck 54, in Lienz 8, in Reutte 10 und im Bezirk Schwaz 62.
	Im Kalenderjahr 2024 bereiteten die teilnehmenden „Bewusst Tirol“ Betriebe gemeinsam rund 12,8 Millionen Mahlzeiten zu. Dabei wurden beeindruckende Mengen an heimischen Lebensmitteln verarbeitet: 5 Millionen Liter Milchäquivalent, 56 Tonnen Obst, 621 ...
	„Tirol am Teller stärkt unsere regionale Wertschöpfung. Regionalität und Saisonalität bedeuten naturnahe Produktion, gepflegte Kulturlandschaften, beste Qualität und kurze Transportwege. Regionaler Genuss ist doppelter Genuss – für unsere Gäste und fü...
	Auch der Obmann des Fachverbands Gastronomie in der WKÖ, Alois Rainer, unterstreicht die Vorreiterrolle der prämierten Betriebe: „Die ‚Bewusst Tirol‘ Betriebe zeigen, dass Qualität aus der Region nicht nur ein Versprechen, sondern ein wirtschaftlich t...
	Für Matthias Pöschl, Geschäftsführer der Agrarmarketing Tirol, ist der Einsatz regionaler Produkte weit mehr als eine Imagefrage: „Regionale Produkte erfüllen den Wunsch nach Authentizität und sind ein emotionaler Vertrauensanker. Sie bereichern unser...
	Wie sehr die Auszeichnung auch für einzelne Betriebe eine Herzensangelegenheit ist, zeigt das Beispiel des Bezirkssiegers Kitzbühel. „Für uns ist ‚Bewusst Tirol‘ gelebte Überzeugung. Wir wollen unseren Gästen nicht nur Genuss bieten, sondern auch die ...
	Die Teilnahme am Projekt ist an klare Kriterien gebunden. Grundlage ist die jährliche Erhebung der von den Betrieben bezogenen Mengen an Tiroler Lebensmitteln sowie die Zahl der zubereiteten Mahlzeiten. Berücksichtigt werden ausschließlich Produkte, d...

